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WESELE W WIELKIM STYLU W SHERATON GRAND KRAKOW
TU ZACZYNAJA SIE PIEKNE HISTORIE

Dzien $lubu i wesela to z pewnoscig jeden z tych, ktére wymagajg naprawde wyjatkowej oprawy. W Sheraton
Grand Krakow sprawimy, ze ten szczegdlny dzien pozostanie w Waszej pamieci na zawsze. Wspdlnie

przygotujemy ekskluzywne przyjecie, o ktéorym zawsze marzyliscie.

Wykwalifikowany i doswiadczony personel, wyjatkowa kreatywnos$¢ naszego Szefa Kuchni i Szefa Cukierni oraz
komfortowe pokoje zapewnig wrazenia na najwyzszym poziomie, a dodatkowym urozmaiceniem wydarzenia z

pewnoscig bedzie powitalny koktajl na naszym tarasie widokowym z Zamkiem Krélewskim i Wistg w tle.

Nasze oferty weselne zawieraja:

e Opieke dedykowanego koordynatora weselnego

e Bezptatny apartament wraz ze $niadaniem do pokoju dla Pary Mtodej z mozliwoscig péZnego
wymeldowania do godziny 14:00

e Degustacje wybranego menu dla 2 oséb

e Okragte stoty oraz stot prezydialny dla Mtodej Pary, nakryte krzesta

e Scene oraz parkiet do tanca

e Szatnie dla gosci weselnych

e Tradycyjne powitanie chlebem i solg

e Drink powitalny (wino musujgce lub Kir)

e Wtasnorecznie robiony i zdobiony tort weselny

e Czerwony dywan

e 8 miejsc parkingowych

e Wyjatkowy prezent dla Nowozencéw od Sheraton Grand Krakow

e Pokoje hotelowe dla gosci weselnych w specjalnych cenach, dostepne poprzez dedykowang strone

rezerwacyjng

* oferta stworzona dla minimum 80 gosci
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SKOMPONOWANA PODROZ WESELNA

KOKTAJL POWITALNY SERWOWANY PRZEZ 1 GODZINE

Rozpocznij swoje przyjecie weselne w wyjatkowym stylu, koktajlem w naszym ogrodzie letnim

lub we foyer.

Polecamy takze ekskluzywny taras widokowy Lounge Bar za dodatkowgq optatg za wynajem

PLN 6000 + 23% VAT

Drink powitalny: wino musujgce lub Kir

MENU

Trzydaniowe menu serwowane do stotu
Wybor 6 zakgsek serwowanych na stole
Bufet ,,Nocny” serwowany o ustalonej godzinie

250.00 PLN od osoby (cena zawiera VAT)
SZCZEGOLY MENU:
MENU SERWOWANE

Ulubiona zupa

Krem dyniowy z prazonymi pestkami stonecznika i grzankami

Wys$mienite dania gtéwne

Poledwiczka wieprzowa Sous Vide z kremowym sosem o aromacie trufli,

w kompozycji strudla ziemniaczanego z ziotami oraz warzywami sezonowymi

Delikatne desery

Duet muséw z biatej czekolady oraz owocdw marakuja serwowany na sosie malinowym
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BIESIADNE ZIMNE ZAKASKI

Serwowane na stole

Galantyna z kurczaka z suszonymi owocami i orzechami w kompozycji sosu z czerwonej porzeczki
Pieczona wieprzowina w sezamie w kompozycji sosu z pieprzu pomaranczowego

Pieczona piers z indyka podana z sosem pomaranczowo-jogurtowym

Mus z halibuta w otoczce z marchewki na sosie aioli

Satatka ryzowa Andalusia z kosteczkg papryki i sosem jogurtowym

Satatka Catalonia z selera naciowego z wedzong szynkg, serem zéttym i anchois

k%%

Wybor chrupigcego pieczywa i butek oraz masto

NOCNY BUFET
Obejmuje do 4 godzin serwisu

Biesiadne zimne zakaski

Wybér Polskich kietbas wedzonych z sosem z musztardy ziarnistej

Cienkie plastry marynowanego kurczaka w przyprawie cajun z sosem czosnkowym
Marynowane sledzie z satatkg z burakdw, jabtek i cebuli

Satatka jarzynowa z majonezem

Satatka z chrupigcych warzyw i satat z serem feta

Satatka ziemniaczana z czerwong cebulg i boczkiem

Wybor $wiezego pieczywa i butek oraz masto i margaryna

Prosto z kotta

Tradycyjny Zurek z biata kietbasg i jajkiem

Ulubione dania gorace

Strogonow wotowy

Pieczony karczek z lokalnej wieprzowiny w sosie kolendrowym
Pierogi z tradycyjnymi farszami na podsmazanej cebuli

Wybor jarzyn

Pieczone ziemniaki

Stodkie wariacje

Tradycyjny polski sernik

Ciasto czekoladowe z sosem wisniowym
Domowa szarlotka

Rolada z musu owocowego
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PAKIETY NAPOJOW:

Podstawowy

Wino musujace, wino domowe czerwone i biate, wédka Wyborowa, piwo Zywiec, Heineken, wybér sokéw
owocowych, napoje bezalkoholowe (Pepsi, Pepsi MAX, Mirinda, 7up, Schwepps), woda mineralna,
130 PLN od osoby (cena zawiera VAT, pakiet obliczony na 10h nielimitowanego serwowania)

Weselny
Wino musujgce, wino domowe czerwone i biate, wédka Wyborowa, Ballantine's Finest, Grant’s Campari i Gordon’s

Gin, Martini Rosso, Martini Extra Dry, piwo Zywiec, Heineken, wybér sokéw owocowych, napoje bezalkoholowe
(Pepsi, Pepsi MAX, Mirinda, 7up, Schwepps), woda mineralna.
155 PLN od osoby (cena zawiera VAT, pakiet obliczony na 10h nielimitowanego serwowania)

Premium, z indywidualnym barem i dedykowanym barmanem

Wino musujgce, wino domowe czerwone i biate, wodka Wyborowa, Ballantine's Finest, Grant’'s Campari i Gordon’s
Gin, Martini Bianco, Martini Rosso, Martini Extra Dry, J. Walker Red, Jim Beam, Bacardi Light Rum, Brandy,
Tequila Sierra Silver & Gold, piwo Zywiec, Heineken, wybdr sokéw owocowych, napoje bezalkoholowe (Pepsi,
Pepsi MAX, Mirinda, 7up, Schwepps), woda mineralna.

215 PLN od osoby (cena zawiera VAT, pakiet obliczony na 10h nielimitowanego serwowania)

STWORZ SWOJA WEASNA SYMFONIE SMAKOW

ETIUDA

Koktajl powitalny serwowany przez 1 godzine

Rozpocznij swoje przyjecie weselne w wyjgtkowym stylu, koktajlem w naszym ogrodzie letnim lub we foyer.
Polecamy takze ekskluzywny taras widokowy z Lounge Barem za dodatkowg optatg za wynajem
PLN 6000 + 23% VAT

Drink powitalny (wino musujgce lub Kir) i wybér 3 drobnych zakasek w stylu ,hors d’oeuvres” serwowanych
Z tacy

Menu

Menu serwowane przygotowane z 3 wybranych dan z naszej oferty
Zakaski wybor 7 zakgsek serwowanych na stole

Bufet wybor 1 bufetu sposrdd naszej oferty

295 PLN od osoby (cena zawiera VAT)
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SONATA

Koktajl powitalny serwowany przez 1 godzine

Zainauguruj przyjecie weselne doskonatym koktajlem powitalnym w naszym ogrodzie letnim lub we foyer.
Polecamy takze mozliwo$¢ wynajecia za dodatkowg optatg (3000 PLN + 23% VAT) ekskluzywnego tarasu
widokowego z Lounge Barem i najpiekniejszym widokiem na Krakdw.

Drink powitalny (wino musujgce lub Kir) i wybdr 4 drobnych zakgsek w typie ,hors d'oeuvres” serwowanych z
tacy

Menu

Menu serwowane przygotowane z 3 wybranych dan z naszej oferty

Ciasta lub owoce wybor 3 rodzajow ciast lub owocéw serwowanych na stole
Zakaski wybor 7 zakgsek serwowanych na stole

Bufet wybor 1 bufetu sposrdd naszej oferty

315.00 PLN od osoby (cena zawiera VAT)

SYMFONIA

Koktajl powitalny serwowany przez 1 godzine

Zapoczatkuj swoje przyjecie weselne w wyjagtkowy sposdb, zapraszajgc gosci na powitalny koktajl na
ekskluzywnym tarasie widokowym z Lounge Barem, na pigtym pietrze hotelu, z ktérego rozposciera sie
przepiekny widok na Wawel i Krakéw lub skorzystaj z ogrodu letniego badz foyer Sali balowej.

Drink powitalny (wino musujgce lub Kir) i wybdr 4 drobnych zakgsek w stylu ,,hors d’'oeuvres” serwowanych
z tacy

Menu

Menu serwowane przygotowane z 4 wybranych dan z naszej oferty

Ciasta lub owoce wybor 4 rodzajow ciast lub owocow serwowanych na stole

Zakaski wybor 10 zakgsek serwowanych na stole

Bufet wybor 1 bufetu sposrdd naszej oferty oraz 3 deseréw polecanych przez naszego szefa
cukierni

Pralinki serwowane na stotach

Pézne danie goragce  serwowana pikantna zupa gulaszowa z chlebem
345.00 PLN od osoby (cena zawiera VAT)

HORS D’OEUVRES (wybierz odpowiednia ilo$¢ do wybranej oferty)
Serwowane po przyjezdzie gosci

Paluszki grissini zawijane w szynke Parmenskg
Tartinka z wolno pieczong wotowing o aromacie trufli
Tartinka z wtoskim salami i marynowang oliwka
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Tartinka z serem Brie i suszong morelg
Znakomita roladka z tortilli, wedzonego tososia i serka z dodatkiem wasabi

Mini vol au vent z musem z tunczyka

Szasztyki z lokalnego sera gouda, winogron i oliwek

Mus z sera plesniowego z suszonymi $liwkami na lisciu cykorii

Mini tarta z musem z sera koziego i kawatkami szynki Serrano

Smazone delikatne roladki z nadzieniem jarzynowym i stodkim sosem chilli
Smazone curry trigons z sosem stodko-kwasnym

Grillowane szasztyki z kabanosem i srebrng cebulkg

BIESIADNE ZAKASKI ZIMNE (wybierz odpowiednig ilo§¢ do wybranej oferty)
Serwowane na stole

Vitello Tonnato - Plasterki pieczonej cieleciny w kremowym sosie tunczykowym

Asortyment ulubionych lokalnych szynek i kietbas z marynowanymi warzywami

Galantyna z kurczaka z suszonymi owocami i orzechami w kompozycji sosu z czerwonej porzeczki
Tradycyjny pieczony pasztet z dzemem zurawinowym

Pieczona wieprzowina w sezamie w kompozycji sosu z pieprzu pomaranczowego

Domowa terrina farmerska z sosem tatarskim

Pieczona piers z indyka podana z sosem pomaranczowo-jogurtowym

Wolno pieczona wotowina w czarnym pieprzu z sosem z musztardy ziarnistej
ok

Tradycyjne marynowane sledzie w $mietanie z jabtkiem i cebula

Tradycyjne marynowane sledzie w oliwie z oliwek z cebulg i piklami

Delikatna terrina z soli i owocéw morza podawana z szafranowym sosem Aioli
Galantyna z pstraga i krewetek z sosem krabowo-koktajlowym

Gotowany filet z tososia serwowany z sosem z zielonych ziét

Lokalny filet z sandacza w éwiezych ziotach z sosem limonkowo-jogurtowym
Wysmienity koktajl z krewetek z sosem tysigca wysp na chrupigcej satacie
Mus z halibuta w otoczce z marchewki na sosie szafranowo-winnym

Kk

Terrina jarzynowa z sosem pomidorowym

Kawatki grillowanych jarzyn, marynowanych w oliwie, ziotach, z suszonymi pomidorami i rucolg
Satatka z selera z orzechami, rodzynkami i suszong sliwkg

Tradycyjna satatka jarzynowa z majonezem

Satatka ryzowa Andalusia z kosteczka papryki i sosem jogurtowym

Satatka ziemniaczana z czerwong cebulg i boczkiem

Satatka Grecka z serem Feta, pomidorami i czarnymi oliwkami

Satatka Catalonia z selera naciowego z wedzong szynkg , serem zéttym i anchois
Satatka ryzowa z tuiczykiem, chrupigcymi warzywami i sosem tysigca wysp
Satatka z pierozkéw Tortellini, papryki i sosu majonezowo-czosnkowego
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Wybér chrupigcego pieczywa i butek oraz masto

MENU SERWOWANE (skomponuj swoje menu sposrod propozycji naszego Szefa Kuchni)

Serwowane do stotu

Zimne zakaski

Swieze pomidory z serem Mozzarella skropione sosem pesto

Cienkie plasterki piersi z kaczki marynowanej w miecie i miodzie, podawane z zielonymi lis¢mi i delikatnym
sosem sliwkowym

Cienkie plasterki wedzonej piersi z gesi z chutney z kumkwatu i sosem mango

Cienkie plasterki marynowanej piersi z kurczaka w occie malinowym serwowane z sosem z czerwonej porzeczki
Tradycyjna terrina farmerska podawana z sosem zurawinowo-winnym

Delikatny toso$ wedzony z zielonymi lis¢mi, podawany z sosem kremowo-chrzanowym

Ciepte zakaski

Ztocisty pieczony toso$ ze szpinakiem w ciescie francuskim na szafranowym ragout z owocéw morza
Domowe nalesniki z nadzieniem grzybowym skropione sosem ziotowym ,,Café de Paris”
Pierozki Tortellini z nadzieniem grzybowo-serowym na kremowym sosie truflowym z dodatkiem lisci rucoli

Ulubiona zupa

Krem z lesnych grzyboéw skropiony oliwg truflowa, podawany z tostem melba
Bulion z kurczaka serwowany z warzywami julienne

Krem pomidorowy skropiony oliwg bazyliowa z paluszkami grissini
Consommé cielece z warzywami julienne i kapustg wtoskg

Krem dyniowy z prazonymi pestkami stonecznika i grzankami

Wys$mienite dania gtéwne

Grillowane medaliony z lokalnej wotowiny z sosem truflowym w kompozycji jarzynowego spaghetti, brokuta

i pieczonych ziemniakoéw

Pieczona kaczka z jabtkami i majerankiem podawana z sosem naturalnym, tradycyjnymi kluskami i duszong
czerwong kapustg z rodzynkami

Grillowane wieprzowe filety mignon z sosem z wina czeronego, serwowane z ziemniakami purée

i jarzynowym ratatouille

Delikatna piers$ z kurczaka corn-fed z kremowym sosem z suszonych pomidoréw w kompozycji szpinaku, warzyw
i domowego strudla ziemniaczanego z dodatkiem ziét oraz boczku

Wolno pieczona cielecina w otoczce z lokalnej szynki wedzonej i szatwi z sosem Dijon podawana z grillowang
cukinig, warzywami i ztocistg polentg

Smazony filet z tososia z kremowym sosem pesto, serwowany z grillowanym baktazanem, ziemniakami

w szafranie z koperkiem i sezonowymi jarzynami
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Delikatne desery

Domowy strudel jabtkowy na ciepto, serwowany z sosem waniliowym

Duet muséw z biatej czekolady oraz owocédw marakuja na sosie malinowym
Ulubiony mus z mlecznej czekolady z sosem mango

Mrozone truskawkowe parfait z jagodami i sosem cytrusowym

Lodowa fantazja z salsg z owocéw sezonowych oraz sosem czekoladowym

WYBOR BUFETOW NOCNYCH (wybierz swéj bufet sposréd ponizszych propozycji)
Bufet dostepny przez maksymalnie 4 godziny.

NOCNY BUFET I

Biesiadne zimne zakaski

Wybdr Polskich wedzonych kietbas z sosem z musztardy ziarnistej

Cienkie plastry marynowanego kurczaka w przyprawie cajun z sosem czosnkowym
Marynowane $ledzie z satatkg z burakéw, jabtek i cebuli

Satatka ze swiezych pomidoréw i czerwonej cebuli

Satatka z chrupigcych warzyw i satat z serem feta

Satatka ziemniaczana z czerwong cebulg i boczkiem

Wybér swiezego pieczywa i butek oraz masto i margaryna

Prosto z kotta

Tradycyjny Zurek z biata kietbasg i jajkiem

Ulubione dania gorace

Tradycyjny polski Bigos

Energetyczny gulasz wotowy z warzywami i paprykg
Panierowane mini kotlety schabowe z kawatkami cytryny
Pierogi z miesem okraszone smazong cebulg

Pieczone ziemniaki

Stodkie wariacje

Satatka owocowa

Tradycyjny polski sernik

Kawowy mus “Mocha” z wisniami Amarena
Ciasto czekoladowe ,Sacher”

NOCNY BUFET II

Biesiadne zimne zakaski

Marynowana piers z kurczaka w oliwie i ziotach z sosem pieprzowym
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Potmisek lokalnych wedzonych ryb z kremowym sosem chrzanowym

Domowa terrina drobiowa w otoczce z wedzonego indyka serwowana z sosem zurawinowym
Satatka jarzynowa z majonezem i jajkiem na twardo

Satatka z marchewki z sokiem pomarafczowym

Satatka z gotowanych burakéw z czerwong cebulg, oliwg i sokiem z cytryny

Wyboér $wiezego pieczywa i butek oraz masto i margaryna

Prosto z kotta

Tradycyjny barszcz czerwony
Krokiety z miesem

Ulubione dania gorace

Strogonow wotowy

Ulubione pieczone udko z kurczaka w ziotach i czosnku
Pieczony karczek z lokalnej wieprzowiny w sosie kolendrowym
Wybor jarzyn

Ziemnaki purée

Stodkie wariacje

Satatka owocowa
Ulubione lokalne ciasto makowe

Delikatny krem karmelowy z sosem cytrusowym
Tradycyjna szarlotka

NOCNY BUFET IlI

Biesiadne zimne zakaski
Domowa rolada z kurczaka z dzemem zurawinowym

Wybor wysmienitych polskich wedlin z sosem z musztardy ziarnistej

Tradycyjne marynowane sledzie w oliwie z satatkg z cebuli i marynowanej papryki

Satatka z makaronu Penne z czarnymi oliwkami, salami, papryka i bazyliowym pesto

Satatka farmerska z szynkg wedzong, zéttym serem, zielonymi lisémi satat i sosem tysigca wysp
Satatka ze swiezych pomidoréw i czerwonej cebuli

Wyboér $wiezego pieczywa i butek oraz masto i margaryna

Prosto z kotta

Tradycyjny Kapusniak z wedzonkg

Ulubione dania gorace

Zrazy wotowe z wedzonym boczkiem w sosie naturalnym
Piccata z indyka w ztocistej panierce z parmezanu
Wieprzowy gulasz po cygansku z pieczarkami, papryka, cebulg i warzywami
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Smazony filet z biatej ryby z kremowym sosem pietruszkowym
Smazone plastry ziemniakow ze $wiezymi ziotami

Stodkie wariacje

Satatka owocowa

Ulubione ciasto ,,Czarny Las”

Ciasto orzechowe

Sezonowe ciasto owocowe z galaretka

PAKIETY NAPOJOW:

Podstawowy

Wino musujace, wino domowe czerwone i biate, wodka Wyborowa, piwo Zywiec, Heineken, wybdr sokéw
owocowych, napoje bezalkoholowe (Pepsi, Pepsi MAX, Mirinda, 7up, Schwepps), woda mineralna,
130 PLN od osoby (cena zawiera VAT, pakiet obliczony na 10h nielimitowanego serwowania)

Weselny
Wino musujgce, wino domowe czerwone i biate, wodka Wyborowa, Ballantine's Finest, Grant’'s Campari i Gordon’s

Gin, Martini Rosso, Martini Extra Dry, piwo Zywiec, Heineken, wybér sokéw owocowych, napoje bezalkoholowe
(Pepsi, Pepsi MAX, Mirinda, 7up, Schwepps), woda mineralna.
155 PLN od osoby (cena zawiera VAT, pakiet obliczony na 10h nielimitowanego serwowania)

Premium, z indywidualnym barem i dedykowanym barmanem

Wino musujgce, wino domowe czerwone i biate, wodka Wyborowa, Ballantine's Finest, Grant’'s Campari i Gordon’s
Gin, Martini Bianco, Martini Rosso, Martini Extra Dry, J. Walker Red, Jim Beam, Bacardi Light Rum, Brandy,
Tequila Sierra Silver & Gold, piwo Zywiec, Heineken, wybdr sokéw owocowych, napoje bezalkoholowe (Pepsi,
Pepsi MAX, Mirinda, 7up, Schwepps), woda mineralna.

215 PLN od osoby (cena zawiera VAT, pakiet obliczony na 10h nielimitowanego serwowania)
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WYBOR TORTOW WESELNYCH

Smaki tortow rekomendowane przez Szefa Cukierni Ireneusza Luzara:

Mus z owocow marakuja - cienki biszkopt - mus z biatej czekolady z owocami lesnymi
Mus Cappuccino - cienki biszkopt - dodatek wisni Amarena

Mus limonkowo - bazyliowy - biszkopt migdatowy - mus nugatowy

Mus jogurtowo - pomaranczowy - biszkopt kakaowy - dodatek galaretki jezynowej

Mus piernikowy z prazonymi migdatami i kandyzowanymi owocami - biszkopt piernikowy
Mus waniliowy - biszkopt kakaowy - dodatek galaretki pomaranczowe;j

Mus kokosowy - cienki biszkopt - mus czekoladowy

Mus pistacjowy - cienki biszkopt - mus malinowy

Mus nugatowy - cienki biszkopt - mus mango

Mus orzechowy - cienki biszkopt - mus bananowy

Mus z pomaranczowej czekolady - cienki biszkopt - mus z kremowego sera

Mus z truskawkowej czekolady - cienki biszkopt - mus z biatej czekolady z dodatkiem pieprzu

Torty weselne dostepne sg w réznych ksztattach i rozmiarach.
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WESELNE DODATKI

Sushi & Sashimi (100 szt) 795 PLN
Master Sushi Chef. Stoisko* 400 PLN
Stoisko “Ulubione Makarony™* 38 PLN
Stoisko z pieczong szynka wieprzowg z dodatkami* 27 PLN
Stoisko z wolno pieczong wotowing i sosem truflowym* 32 PLN
Stoisko z lodami i polewami* 38 PLN
Fontanna czekoladowa z dodatkami * 32 PLN
Podarunek na pozegnanie (smak Twojego tortu weselnego)** 39 PLN
Podarunek na pozegnanie (mate pudetko z mini deserami)** 49 PLN
Podarunek na pozegnanie (pudetko z matg butelkg Prosecco)** 45 PLN

Podarunek na pozegnanie (mate pudetko z mini deserami i mini wodkg)** 59 PLN

Weselne dodatki wyceniane sg indywidualnie dla kazdej osoby i mogg by¢ dodane do Parnstwa menu.

*wszystkie stoiska serwowane sg do 2 godzin
**podarunki na pozegnianie zostaty przeliczone za sztuke

Dla podarunkéw na pozegnanie wymagany jest od organizatora podpisany dokument zrzeczenia
odpowiedzialnosci Hotelu za wyniesiong zywnosc¢.

Ceny podano w przeliczeniu na osobe. W powyzszych cenach jest uwzglednione 23% podatku od sprzedazy
napojow i 8% podatku od sprzedazy zywnosci.

OFERTA DLANOWOZENCOW

Dzieki “Ofercie dla Nowozencéw” Twoje wyjatkowe wesele moze trwac jeszcze dtuzej. Zapros swoich
najblizszych do stotu i ciesz sie wspdélnymi chwilami rozkoszujac sie wykwintnym lunchem w formie bufetu.
Zobacz przyktadowe menu i stwdrz wtasne, niepowtarzalne, ktére sprawi, ze ten dzien bedzie naprawde
wyjatkowy.

Lunch bufetowy “Poprawiny” zawiera cene naszej profesjonalnej obstugi, Swiezo parzonej kawy regularnej
i bezkofeinowej, herbat i dodatkdw, takich jak petnottuste i chude mleko, cytryna, cukier i stodziki, Swieze
pieczywo, masto i margaryna.

Biesiadne zimne zakaski

Wybdr polskich i wtoskich wedlin z marynowanymi jarzynami w oliwie z oliwek

Cienkie plasterki pieczonej rozowej cieleciny z trufla, lis¢mi rucoli i dressingiem z suszonych pomidoréw
Galareta wieprzowo-drobiowa podawana z dressingiem z czerwonej cebuli i octu

Wolno pieczona poledwiczka wieprzowa w pieprzu pomaranczowym z sosem cumberland

Galantyna z dzikiego okonia morskiego i miesa kraba z sosem winno-szfranowym

Sheraton



Satatka z kuskus z warzywami i pieczong jagiecing o aromacie tandoori i miety
Satatka z mozzarelli, pomidorkéw koktajlowych i bazyliowego pesto

Satatka z zielonej kapusty z dodatkiem dressingu musztardowo-koperkowego
Satatka z kurczaka wedzonego z orzeszkami cashew z dressingiem miodowo-jogurtowym
Wyboér $wiezych satat z dodatkami i dressingami

Prosto z kotta

Orientalna zupa z kurczaka z imbirem, lis¢mi limonki, trawg cytrynowg i mlekiem kokosowym

Ulubione dania gorace

Grillowane wieprzowe filety mignon z sosem z wina czerwonego
Pieczone podudzia z kurczaka w sosie BBQ

Szasztyki z wotowiny i papryki ze stodkim sosem chilli-imbirowym
Grillowany filet z tososia na sosie koperkowo-szafranowym
Beczutki ziemniaczane z mastem ziotowym

Mozaika z grillowanych warzyw sezonowych

Smazony ryz basmati z warzywami

Stodkie wariacje

Satatka owocowa

Ciasto kokosowe z anansem i zelem morelowym

Ciasto z musem z pomaranczowej czekolady i sosem jagodowym
Delikatny mus z biatej czekolady i mango

Delicja z sera Ricotta i orzechéw cashew z sosem malinowym

145 PLN od osoby (cena zawiera VAT)

PAKIET NAPOJOW:

Domowe wino biate i czerwone

Piwo Zywiec

Soki owocowe

Napoje gazowane: Pepsi/ Mirinda/ 7up
Woda mineralna

76 PLN od osoby (cena zawiera VAT)

Oferta dla Nowozencéw przewidziana jest dla minimum 35 gosci.
Dla grup mniejszych niz 35 oséb obowigzuje dodatkowa optata.

Ceny podano w przeliczeniu na osobe w oparciu o 3 godziny serwowania.
W powyzszej cenie uwzglednione jest 23% podatku od sprzedazy napojow i 8% podatku od sprzedazy zywnosci.
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Spozywanie surowego lub czesciowo ugotowanego miesa, owocéw morza czy tez surowych lub czesciowo
ugotowanych jajek, moze przyczynic¢ sie do zwiekszonego ryzyka zatru¢ pokarmowych.
Prosimy o informowanie naszego personelu o jakichkolwiek alergiach pokarmowych.

KONTAKT:

ANETA WERBOWY - Koordynator weselny, Groups & Events Executive
E aneta.werbowy@sheraton.com
T 4812 6621776

JAKUB LUSZCZEK - Groups & Events Supervisor
E jakub.luszczek@sheraton.com
T 48126621774

PATRYK HELKA - Groups & Events Executive
E patryk.helka@sheraton.com
T 4812 662 1775

SHERATON GRAND KRAKOW
ul. Powisle 7, 31-101 Krakéw

T 4812 662 1000

F 4812 662 1100
sheratongrandkrakow.com
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