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WARSAW

THE

LUXURY

Corpgemiot

MENU BANKIETOWE
SWIATECZNA KOLACJA

Zapraszamy na wyjgtkowe doznania
kulinarne i celebracje swigtecznej atmosfery
w naszych stylowych wnetrzach
- Restauracji Marconi, Sali Malinowej
lub w jednym z naszych wyjgtkowych

salonéw bankietowych.

WIECE] INFORMAC]I:
sales.bristol@luxurycollection.com
T +48 22 55 11 825
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SWIATECZNE MENU SERWOWANE

MENU 1

145 PLN od osoby

Baltycki sledz

Sledzie marynowane w
korzennych przyprawach,
carpaccio z buraka,
kompresowane jabiko, stodko
kwasna cebula

Swiateczna pieczert

Wieprzowina faszerowana
grzybami, kiszona kapusta
duszona w bialym winie,
zapiekane z majerankiem
ziemniaki, sos z suszonych
grzybow

Piernik

Platki piernika, krem nugatowy,
marynowane pomaranicze

MENU 2

165 PLN od osoby
Galaretka z karpiem

Karp krélewski, ptatki
migdaléw, rodzynki, sos
chrzanowy, marynowane buraki

Zupa grzybowa

Grzyby lesne, warzywa,
kluseczki

Kaczka z pomarariczg

Piers kaczki, sos i
karmelizowane pomararicze,
kluseczki ziemniaczane,
pieczony pasternak

Sernik makowy

Kremowy sernik, makowy mus,
marynowane bakalie

MENU 3

195 PLN od osoby
Terina grzybowa

Grzyby, serek Philadelphia,
ziola, galaretka Porto

Barszcz swiateczny

Kiszone buraki, wedzona
sliwka, uszka z grzybami

Halibut

Filety halibuta, kremowe puree
ziemniaczane, szpinak, sos
bisque rakowy

lub
Sezonowana wolowina

Selekcjonowana poledwica
Limousine, sos truflowy,
kluseczki zapiekane z grzybami

Deser czekoladowy

Czekolada, marynowane
mandarynki, lody makowe

Do powyzszych cen nalezy doliczy¢ 8% podatku VAT oraz 10% optaty serwisowej.



SWIATECZNE PROPOZYCJE BUFETOWE

BUFET 1

MINIMUM 20 oséb

145 PLN od osoby,
konsumpcja do 4 godzin
25% wiecej za 6 godzin
50% wiecej za 8 godzin

PRZYSTAWKI

Losos marynowany w stylu
skandynawskim, sos miodowo-
-muszardowy

Faszerowany sandacz,
sos tatarski, salatka
z marynowanych ogérkéw

Sledzie z pomidorami
i marynowang cebulg

Sledzie z grzybami
w oleju ziolowym

Rostbef wolno pieczony,
mus chrzanowy, relish
Z marynowanych grzybow

Roladki z lososia z musem
chrzanowym, marynowane
buraczki

Carpaccio z pieczonych
burakéw, mus z sera
plesniowego, orzechy

7 zurawing w Korzennym
syropie

SALATKI

Salatka ziemniaczana z selerem
naciowym i boczkiem

Tradycyjna salatka jarzynowa
7z truflowym majonezem

Satatka z burakéw z wedzonym
twarogiem i suszonymi
sliwkami

BAR SALATKOWY

Wybodr swiezych,
chrupigcych satat

Domowy winegret, dressing
jogurtowo-szczypiorkowy,
dressing z sera plesniowego,
chrzan kremowy, sos sliwkowo-
miodowy

Ocet premium,
oliwa z oliwek extra virgin

Grzanki maslane, tarty
parmezan, tostowane orzeszki
piniowe, sezam, stonecznik,
dynia, rodzynki

Czarne i zielone oliwki, ogorek,
pomidorki cherry, marynaty

PIECZYWO
Wybor pieczywa, masto

ZUPA

Barszcz z uszkami

DANIA GORACE

Pierogi z kapusta i grzybami,
cebula, pietruszka, kwasna
Smietana

Sandacz szafranowa
cebulka w Smietanie

Poledwiczki wieprzowe
nadziewane grzybami,

sos tymiankowy

Eskalopki z indyka
z zurawina i jabtkami

Ziemniaki z ziotami

Duszona czerwona kapusta

DESERY

Deser czekoladowy z wisniami

Torcik piernikowy
z musem z bialej czekolady

Delikatny sernik z bakaliami

Drozdzowa strucla zawijana
z makiem

Do powyzszych cen nalezy doliczy¢ 8% podatku VAT oraz 10% optaty serwisowej.



SWIATECZNE PROPOZYCJE BUFETOWE

BUFET 2

MINIMUM 30 oséb

165 PLN od osoby,
konsumpcja do 4 godzin
25% wigcej za 6 godzin
50% wiecej za 8 godzin

PRZYSTAWKI

Sandacz po kijewsku,
marynowane warzywa,
sos chrzanowy

Asortyment sledzi:

Z cebulg i olejem rzepakowym
7 GOry sw. Wawrzyrica

Sledzie w pomidorach,
marynowana cebulka

Sledzie w $mietanie z jabtkiem

Losos bellevue z sosem
szczypiorkowym

Piers z gesi klobudzkiej w stylu
carpaccio, dresing porzeczkowy,
salaty

Pieczone miesa: schab, rostbef
w kruszonym pieprzu, indyk
z tradycyjnymi dodatkami

Szynka parmeriska nadziewana
figami i szalotkami balsamiko

Pasztet domowy z grzybami,
konfitura z zurawiny z gruszka
i chrzan smietankowy

SALATKI

Polska satatka jarzynowa,
majonez truflowy

Salatka z jablek i winogron
z serem plesniowym i orzechami

Salatka z pieczonych warzyw
Z prazonym sezamem

Salatka sledziowa z warzywami

BAR SALATKOWY

Wybodr swiezych,
chrupigcych satat

Domowy winegret, dressing
jogurtowo-szczypiorkowy,
dressing z sera plesniowego,
chrzan kremowy, sos sliwkowo-
miodowy

Ocet premium,
oliwa z oliwek extra virgin

Grzanki maslane, tarty
parmezan, tostowane orzeszki
piniowe, sezam, slonecznik,
dynia, rodzynki

Czarne i zielone oliwki, ogorek,
pomidorki cherry, marynaty

PIECZYWO
Wybor pieczywa, masto

ZUPA

Krem grzybowy, grzanki
maslane tymiankowe

DANIA GORACE

Pierogi z kapustg i grzybami,
cebula, pietruszka, kwasna
Smietana

Barwena, tosos, okonl morski,
sos ziolowy, palona cytryna

Kaczka pieczona,
S0S Z czerwonego wina,
duszona kapusta

Pieczen jagnieca, sos truflowy

Ziemniaki pieczone
z ziotami i szalotka

Karmelizowane
buraczki z imbirem

DESERY

Jabtka karmelizowane

Z cynamonem zapieczone

z kruszonka

Deser czekoladowy z wisniami

Bakaliowy keks

Torcik piernikowy z musem
z bialej czekolady

Delikatny sernik z bakaliami

Drozdzowa strucla zawijana
z makiem

Do powyzszych cen nalezy doliczy¢ 8% podatku VAT oraz 10% optaty serwisowej.



NAPOJE

PAKIET 1

55 PLN od osoby / pakiet dostepny do 4 godzin
65 PLN od osoby / pakiet dostepny do 6 godzin
85 PLN od osoby / pakiet dostepny do 6 godzin

Soki: pomarariczowy, grejpfrutowy, czarna porzeczka,
jabtkowy, pomidorowy

Pepsi, Pepsi Max, Mirinda, 7UP
Gazowana i niegazowana woda mineralna

Kawa oraz herbata

PAKIET 2

105 PLN od osoby / pakiet dostepny do 4 godzin
129 PLN od osoby / pakiet dostepny do 6 godzin
145 PLN od osoby / pakiet dostepny do 6 godzin

Grzane wino serwowane na powitanie gosci

Biale wino Domain Laroche Le Chevalier Chardonnay
Czerwone wino Domain Laroche Le Chevalier Merlot

Soki: pomarariczowy, grejpfrutowy, czarna porzeczka,
jabtkowy, pomidorowy

Pepsi, Pepsi Max, Mirinda, 7UP

Gazowana i niegazowana woda mineralna

Kawa oraz herbata

PAKIET 3

115 PLN od osoby / pakiet dostepny do 4 godzin
139 PLN od osoby / pakiet dostepny do 6 godzin
149 PLN od osoby / pakiet dostepny do 6 godzin

Grzane wino serwowane na powitanie gosci

Biate wino Domain Laroche Le Chevalier Chardonnay
Czerwone wino Domain Laroche Le Chevalier Merlot
Piwo lane - Zywiec

Wodka Soplica lub inna tej klasy

Soki: pomararnczowy, grejpfrutowy, czarna porzeczka,
jabtkowy, pomidorowy

Pepsi, Pepsi Max, Mirinda, 7UP

Gazowana i niegazowana woda mineralna

Kawa oraz herbata

PAKIET 4

135 PLN od osoby / pakiet dostepny do 4 godzin
155 PLN od osoby / pakiet dostepny do 6 godzin
170 PLN od osoby / pakiet dostgepny do 6 godzin

Grzane wino serwowane na powitanie gosci

Biale wino Domain Laroche Le Chevalier Chardonnay
Czerwone wino Domain Laroche Le Chevalier Merlot
Piwo lane - Zywiec

Woddka Soplica lub inna w tej klasie

Beefeater Gin, Aperol, Martini Bianco, Rosso, Dry
Ballantine’s, Jim Beam, Bacardi light, Malibu, Baileys
Soki: pomararniczowy, grejpfrutowy, czarna porzeczka,
jabtkowy, pomidorowy

Pepsi, Pepsi Max, Mirinda, 7UP

Gazowana i niegazowana woda mineralna

Kawa oraz herbata

Do powyzszych cen nalezy doliczy¢ 23% podatku VAT oraz 10% optaty serwisowe;j.



